
   
	

Wann	zieht	ihr	Um?	 was	dauert	da	so	lange?	tut	ihr	euch	mit	dem	Bellini	zusammen		 	alle	antworten	
	
	

Für Informationen der Zutaten die Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen können fragen Sie unser 
Servicepersonal oder direkt den Koch ! 

Wir Akzeptieren Ab sofort auch Visa, Master / Kreditkarten an  
 

A P E R E T I F  E M P F E H L U N G  

BLUEBERRY  G IN  SPR ITZ  7 , 9  NEGRONI  7 , 9  Campari,Martini Rosso , Gin 	

A P E R E T I V O  

APEROL SPRITZ / HUGO / LILLET 8,0  LIMONCELLO SPRITZ / BELLINI 8,0 
PROSECCO 5,5 SPUMANTE LUGANA BRUT 8,5 SHERRY MEDIUM & DRY 6,5 
MARTINI BIANC 5,5 CRODINO ALKOHOLFREI 0,1 4,9  HUGO ALC.FREI 7,5 

V I N O  

LAGREIN AUS SÜDTIROL 9,0 / 32,5  SAUVIGNON BLANC 8,0 / 29,0 
Samtig weicher beeriger Rotwein    frisch & fruchtig , Pfirsisch & Minze , Holunder  
PRIMITIVO DI PUGLIA 8,0 / 29,0  LUGANA OTTEALLA 8,5 / 30 
Voll & kräftig , Cassis & schwarzkirche   fruchtig , würzig , Frucht nach Birne & Aprikose 
NEBBIOLO AUS DEM PIEMONT 8,0 / 29,0  WEISSBURGUNDER 8,5 / 32,0 
Fein geschmeidig , delikate Tanninen , duftet fruchtig Eleganter Körper belebende Säure voll & samtig  
        Duftet nach Blumen & Obst 

A N T I P A S T I  

EDELFISCHSUPPE 16,9    VITELLO TONNATO 15,5 
Knoblauchbrot, Edelfische    Thunfischcreme, Kapernäpfel 
WILDKRÄUTERSALAT ORANGENSENF 8,9 RINDERTARTAR 16,9 
Fenchel, Wildkräuter, Beeren    Trüffel Kaviar, Trüffel, Onsen Ei 
GEFÜLLTE AVOCADO 14,5    GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN 18,9 
Mit Flusskrebsen in Senf–Dill Vinaigrette   5 Jakobsmuscheln, Kräutersalz, frische Kräuter 
SASHIMI THUNFISCHSTEAK 19,5   ANTIPASTO VERONA 18,5 
Tataki vom gebratenen Thunfisch    Vitello , Pulpo , Gemüse & eingelegtes &Buratta 
& cremiger Buratta        

P R I M I  

TAGLIARINI AL TARTUFO 20,9   SCHWARZE TAGLIATELLE MARE 18,9 
Feine Eierbandnudeln mit frischem gehobeltem Trüffel   Jakobsmuscheln & Gambas in Hummersauce 
PACCHERI AL RAGOUT 16,9   TORTELLONI BUTTER & SALBEI 16,5 
Bolognese nach Oma´s Art   gefüllt mit Ricotta & Spinat 
 

S E C O N D I  

RINDERFILET LADYCUT 32,9   KALBSLEBER VENEZIA. ART 28,9 
Filet auf Pürre & Kalbsjus     Weißwein , Zwiebeln & Pürre 
LAMMKARRE MIT KRÄUTER 34,5  KANINCHENKEULE MIT OLIVEN 30,5 
Salzwiesen Lamm auf Pürre    Wilder Brokkoli & Pürre  
MAISHÄHNCHEN AUS FRANKREICH 29,5 KALBSKOTTLET MIT KRÄUTERN 37,9 
auf Spargel Risotto     Kalbsjus , Pürre & 5 stck Weißer Spargel 
 
D O L C I       N I N O ´ S  D E G U S T A T I O N S  M E N Ü  

Kleines Glas Tiramisu 4,9     4 Gang Überraschung`s Degustation 
Kleines Glas Creme brülle 4,9     Gruß aus der Küche & Aperitif  
Tiramisu von der Mama 8,5     Teilen Sie nur Allergien mit! 
Schokoladensouffle mit Salzkaramell Eis 9,9   Nino entscheidet, vertrauen Sie ! 
Affogato (Vanille Eis im Espresso getaucht) 4,9   aus Organisatorische Gründe sind  
Espresso Martini Cocktail 9,5     Änderung im Degustationsmenü nicht möglich 
 
 
 
 



   
	

Wann	zieht	ihr	Um?	 was	dauert	da	so	lange?	tut	ihr	euch	mit	dem	Bellini	zusammen		 	alle	antworten	
	
	

Für Informationen der Zutaten die Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen können fragen Sie unser 
Servicepersonal oder direkt den Koch ! 

Wir Akzeptieren Ab sofort auch Visa, Master / Kreditkarten an  
 

 
 

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,25 - 3,2 
SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,75 – 6,5 
FANTA / COLA / COLA Z / SPRITE 0,2 – 3,2 

APFELSCHORLE 0,33 -3,8 
ORANGENSAFT / GINGER ALE 3,5 

TONIC / WILDBEERY / BITTER LEMON 0,2 – 3,5 

 

B I E R E  A U S  D E R  F L A S C H E  

0,33 PILS ALKOHOLFREI 0,0% 3,5 
0,33 PERONI NASTRA AZZURO 3,6 

0,33 MORETTI RADLER AL LIMONE 3,6 
 

D I G E S T I V E  

AMARO NONNINO 6,5 
AVERNA RAMAZOTTI CYNAR FERNETT 5,5 

GRAPPA DELLA CASA BARRIQU 7,0 
LIMONCELLO MELONCELLO 5,5 

LIKÖRE PISTACCHIO / HASELNUSS / WILLIAMS BIRNE 7,5 
NONNINO GRAPPA 

MERLOT , CHARDONNAY , WILDKIRCHE 7,5 
ANDREA DE PONTE PROSECCO GRAPPA 7,5 

VECCHIA ROMANGA 5,5 
ESPRESSO MARTINI 9,5 

BAILEYS AUF EIS 5,9 
 

 


